Menu
BANQUET




Banquet

Le Favorl
(Minimum 50 personnes)

Le prix du forfait banquet dépend de votre choix de plat principal. Chaque forfait
comprend une sélection de canapés, une entrée, un deuxieme service, un bar ouvert et un
personnel de service professionnel.

Canapés
Crevettes cocktail grillée
Tartare de saumon
Brochette caprese
Bouchée de général Tao
Boulette de viande
Arancini de risotto
Tartelette trilogie de champignons

Premier service

Cavatelli avec sauce tomate maison et basilic frais
ou
Potage carotte - gingembre
ou
Arancini géant et sauce tomate maison

Deuxieme service

Salade de roquette, garnie de tomates cerises, de concombres,
de copeaux de parmesan et réduction balsamique
ou
Salade d’épinards, roquette, fraises tranchées, feta émiettée, noix
caramélisées & vinaigrette balsamique
ou
Salade César classique
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Banquet

Le Favorl
(Minimum 50 personnes)

Repas principal

Veuillez sélectionner deux options de protéines et une option végétarienne/végétalienne parmi les choix
ci-dessous.

Poitrine de Poulet Farcie au Fromage Ricotta,
Epinards, et Sauce aux Champignons
140,00 $

Tour de Portobello Grillé
140,00 $

Aubergine Farcie Rotie au Four (Végane)
140,00 $

Chou-fleur réti au four garni de bruschetta et
sauce tahini (Végétalien)
140,00 $

Aubergine Parmesan
140,00 $

Ossobuco de Porc a la Milanaise
145,00 $

Saumon Atlantique Grillé avec Salsa a la Mangue

150,00 $

Morue Méditerranéenne
150,00 $

Boeuf Braisé dans une Sauce au Vin Barolo
150,00 $

Cote de Porc Grillée avec Sauce aux Champignons
Porcini
155,00 $

Jarret d'Agneau Braisé avec Réduction de Pinot
Noir
155,00 $

Cotelette de Boeuf Short Rib dans une Sauce au
Vin Barolo
165,00 $

Branzino
170,00 $

Filet Mignon Angus avec Sauce Cinqg Poivres
170,00 $

Cotelette de Veau Nourri au Lait Provini
175,00 $

Tous les plats principaux sont servis avec: pommes de terre a l'ail et légumes de saison
*Repas Enfant (3-10 ans) : 65.00%

Dessert

Gateau des clients

Inclusions

Bar ouvert premium (de 17h alh)

Personnel de service

Livraison

400 $
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OPTIONS
ADDITIONNELLES

Premier & Deuxieme service

Tour de mozzarella di bufala +8.00% Cocktail de Crevettes Géantes +8.00%

Plateau d'AI’ltlpaStl +1000$ Tartare de B(Euf +l0.00$

Tataki de Thon +6.00% Ceviche de Calamars +8.00%

Orecchiette aux rapinis sautés et saucisse , . . .
italienne +10.00% Roulade d'Aubergine Farcie au Ricotta +6.00$

Soupe de Bisque de Homard +6.00% Salade de Falafel +5.00$

Stations de Cocktail

Huitres & Crevette + 18,00 $
Antipasto + 16,00 $
Sushi + 16,00 $

Mezze + 16,00 $
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OPTIONS
ADDITIONNELLES

Dessert

Cannolis a I'ltalienne avec Coulis de
Caramel (2pp) + 7,00 $

Gateau Ferrero Rocher. + 9,00 $

Parfait au Mascarpone garni de Baies de
Saison. + 12,00 $

Panna Cotta. + 9,00 §

Buffet de Minuit

Sélection de 2 options sucrées et 2 options salées + 30,00 $

. . Focaccia maison
Plateau de fruits de saison

Pizza au Nutella Poutine de Montréal
Mini Blizzard DQ

Fraises trempées dans le chocolat

Mini cheeseburgers

Viande fumée avec coleslaw
Mini Cannolis Siciliens (2) crémeux
Brownie au chocolat belge Corndog
Sandwichs gourmets
Mac & Cheese

Général Tao

Mini patisseries assorties
Beignets gourmets

Cupcakes
Raviolis au beurre d'arachide

Tacos

Steamies
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Végétarien

Arancini au risotto

Brochettes de caprese
Spanakopita

Brochettes de pasteque et feta
Brie fondu et confit de pomme

Fromage de chévre et tomates
cerises roties

Végétalien
Sushi
Focaccia

Rouleau de printemps végétarien
Tartelette trilogie de champignons

Viandes

Bouchée General Tao

Brochettes de poulet thai

Boeuf tranché et chimichurri sur
crostini

Brochette de saucisse et poivron
Porc effiloché sur crostini
Kibbeh avec tzatziki

Boulettes de viande marinara
Tartare de boeuf

Fruits de mer

Crevettes cocktail grillées
Crevettes tempura

Tataki de thon

Tartare de saumon

Blinis au saumon fumé
Croquette de crabe

Sushi au saumon

Ceviche de calamars
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OPTIONS
ADDITIONNELLES

Locations Partielles

Verrerie, couverts de table, ustensiles,

Verrerie de bar, Vaisselle a café +15.008
Locations Completes

Verrerie, Vaisselle, Couverts, Art de la table, Verrerie de bar,

Vaisselle a café, Tables, Chaises, Linges de table +50.00%

Espaces événementiels

Disponible sur Demande

Planification et coordination d'événements

Disponible sur Demande
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