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Meilleur vendeur - STATIONS

Canapés

Brochettes de crevettes grillées
Verrines de tartare de saumon
Brochettes de tomates cerises et bocconcini
Bouchées de Général Tao
Arancinis au risotto
Brochettes de poulet au romarin

Station

Station antipasto italien rustique
Assortiment de fromages fins (5 par personne), charcuteries italiennes, raisins, fruits séchés, crostinis, focaccia
maison et pains artisanaux, légumes grillés, olives méditerranéennes, giardiniera, salade jardiniere (mélange
printanier) et salade grecque.

Station de pates fraiches
Pates préparées sur place par notre chef.
Pates : Penne, tortellini au fromage, cavatelli
Sauces : Tomate, rosée, Alfredo, pesto, Arrabiata

Plats chauds
Poulet sauce forestiere aux champignons
Saumon grillé glacé a I'érable
Morue méditerranéenne fraiche
Riz au safran et légumes

Table de desserts
Fruits de saison tranchés
Assortiment de mini-patisseries
Cannoli fraichement garnis
Brownies au chocolat belge

Locations
Location de vaisselle et de matériel de bar incluse
Forfaits Bar
Bar ouvert premium inclus jusqu’a 1th du matin
Personnel
Chefs, Maitre d'hotel, barman et serveurs inclus

$135 per person, plus tax and service
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Antipasto Italien rustique

Assortiment de fromages fins (5 morceaux par personne),
charcuterie italienne, raisins, fruits séchés, crostinis, focaccia maison
et pains artisanaux, légumes grillés, olives méditerranéennes,
giardiniera, salade jardiniére (mélange printanier) et salade grecque
traditionnelle.

Tacolicious

Tacos a la volée garnis au choix de poulet, beeuf ou légumes, avec
laitue rapée, créme sure, guacamole, pico de gallo, fromage, mais,
sauce piquante.

Raw Bar

Huitres fraiches ouvertes sur place (3 par personne), servies avec
quartiers de citron, sauce Tabasco et mignonnette
Cocktail de crevettes tigrées (3 par personne)

Pates
Préparées en direct par notre chef.
Pates : Penne, Tortellini au fromage, Cavatelli, Pates sans gluten
Sauces : Tomate, Rosée, Alfredo, Pesto, Arrabiata

Pizza

Pizzas cuites dans un four traditionnel par notre pizzaiolo.
Pates a pizza : Réguliere et sans gluten
Garnitures : Sauce tomate maison, légumes grillés, olives, champignons, mozzarella, feta émiettée, fromage de chevre,
pepperoni, bacon, prosciutto, ail et huile d’olive

Pizzaiolo et four inclus.

D¢éli Montréalais

Station de smoked meat de Montréal

avec cornichons casher, poutine traditionnelle et salade de chou crémeuse maison.

Szechuan

Servie dans une boite a emporter avec du riz basmati.
Inclut : Poulet Général Tao, Dumpling au beurre d’arachide, Crevettes épicées a la Szechuan

Table de desserts

Fruits de saison tranchés
Assortiment de mini-patisseries
Cannoli fraichement garnis
Brownies au chocolat belge

Prix disponibles sur demande
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